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มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยี
ราชมงคลล้ าน
นา
(RMUTL)

ศูนย์เรียนรู้ ปลา
ต้ นน้ำในจังหวัดน่าน
ปีที่2

Yes 140,000 140,000 มทร.ล้ าน
นา

1. เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2. เพื่อเป็ นแหล่งเรียนรู้
ความหลากหลายของปลาต้ นน้ำใน
จังหวัดน่าน 3. เพื่อเป็ นแหล่งเรียน
รู้ การเลี้ยงปลาต้ นน้ำในจังหวัดน่าน

1.ได้ ดำเนินการปรับปรุงสถานจัดแสดงพันธุ์ปลาต้ นน้ำในจังหวัดน่านให้ มี
ความสวยงาม และเป็ นสัดส่วน เพื่อง่ายต่อการเข้ าศึกษา และเยี่ยมชมสถาน
จัดแสดงพันธุ์ปลาต้ นน้ำในจังหวัดน่านของนักเรียน นักศึกษา และผู้ ที่สนใจ
โดยได้ ดำเนินการจัดตกแต่งตู้ แสดงพันธุ์ปลา ณ อาคารเรียนรู้ ปลาต้ นน้ำใน
จังหวัดน่าน มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้ านนา น่าน จำนวน ๑๐ ตู้
และตัวอย่างปลาที่อยู่ในรูปของการเก็บรักษาตัวอย่างในแอลกอฮอล์ ตลอด
จนโปสเตอร์ปลาในแม่น้ำต่าง ๆ ในลุ่มแม่น้ำน่านในเขตจังหวัดน่านที่มีการจัด
ทำไว้  ซึ่งตัวอาคารได้ มีการปรับปรุงเพิ่มเติมมาจากการทำงานในปี พ.ศ.
2566 คือการบิ้วอินตู้ จัดแสดงพันธุ์ปลาให้ สวยงาม เป็ นสัดส่วน และทำ
หลังคากันแดดด้ านหน้ าอาคารเพิ่มเติม และติดสติกเกอร์กันแสดงแดงเข้ าโดย
รอบอาคาร และพัดลมระบายอากาศ เพื่อลดความร้ อนภายในอาคารลง และ
ทำให้ ภายในอาคารมีความสวยงามมากขึ้น เพื่อรองรับการเข้ าเยี่ยมชม และ
ศึกษาดูงานของนักศึกษา นักเรียน และหน่วยงานต่าง ๆ ภายในจังหวัดน่าน
2. การศึกษาดูงานและการจัดนิทรรศการพันธุ์ปลาต้ นน้ำในจังหวัดน่านเป็ นอีก
กิจกรรมหนึ่งที่เกิ ดจากการดำเนินงานของโครงการศูนย์เรียนรู้ ปลาต้ นน้ำใน
จังหวัดน่าน โดยมีหน่วยงานต่าง ๆ ได้ นำนักเรียน และผู้ เข้ าร่วมศึกษาดูงาน
เข้ ามาศึกษาดูงานภายในศูนย์เรียนรู้ ปลาต้ นน้ำในจังหวัดน่าน นอกจากนี้ยังได้
มีการบรรยายความสำคัญของความหลากหลายทางชีวภาพของจังหวัดน่าน
ทำให้ นักเรียนที่เข้ ามาศึกษาดูงานได้ รับความรู้ เรื่องความหลากชนิดปลาในลุ่ม
แม่น้ำน่านในเขตจังหวัดน่าน ดังนั้ นในการศึกษาดูงานของคณะดูงานต่าง ๆ
จึงเป็ นการประชาสัมพันธ์ของโครงการได้ เป็ นอย่างดี และสามารถศึกษาต่อย
อดชนิดปลาเฉพาะถิ่นหลายชนิดไปสู่ปลาสวยงามในอนาคตได้  นอกจากนี้
นักศึกษาที่เข้ ามามีส่วนร่วมในการดำเนินกิจกรรมก็มีโอกาสได้ นำความรู้ มา
ปฏิบัติงานในภาคสนาม และเพิ่มพูลทักษะความรู้ ด้ วยอีกทางหนึ่ง ซึ่งถือว่า
เป็ นการเรียนรู้ จากการปฏิบัติจริง ซึ่งสอดคล้ องกับภาระกิจของมหาวิทยาลัยที่
ตั้ งไว้
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โครงการ อนุรักษ์
เชื้อพันธุกรรมพืช
มรดก

Yes 270,000 270,000 มทร.ล้ าน
นา

1. เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี(อพ.สธ.)
2. เพื่อดำเนินการงานบริหาร
จัดการเมล็ดพันธุ์มรดก
(Heirloom seed) และพัฒนา
ระบบฐานข้ อมูลที่ผู้ เกี่ยวข้ อง
สามารถเข้ าถึงและใช้ ประโยชน์ได้
ได้ แก่ พืชผักวงศ์พริก พืชวงศ์แตง
และพืชวงศ์ถั่ว 3. เพื่อเป็ นศูนย์
เรียนรู้ ของพืชผักและถ่ายทอด
เทคโนโลยีการปรับปรุงพันธุ์และ
ผลิตเมล็ดพันธุ์ผัก 4. เพื่อหาราย
ได้ จากการจำหน่ายเมล็ดพันธุ์ผัก
อินทรีย์

โครงการอนุรักษ์เชื้อพันธุกรรมพืชมรดก สามารถรวบรวมเชื้อพันธุกรรมพืชที่
เป็ นประโยชน์ ได้ เชื้อพันธุกรรมพืชมรดก : พืชวงศ์พริก-มะเขือ 50 สายพันธุ์
ได้ เชื้อพันธุกรรมพืชมรดก : พืชวงศ์แตง 50 สายพันธุ์ และ ได้ เชื้อพันธุกรรม
พืชมรดก : พืชวงศ์ถั่ว 50 สายพันธุ์
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การศึกษาความเป็ น
ไปได้ ในการสกัดแอ
นโธไซยานินจากมัน
เลือดเพื่อประยุกต์ใช้
ในการย้ อมผ้ า

Yes 70,000 70,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อศึกษาสภาวะที่
เหมาะสมในการสกัดสารสีจากมัน
เลือด 3.เพื่อเปรียบเทียบปริมาณ
สารสีที่ได้ จากเนื้อมันเลือดและ
เปลือกมันเลือด 4.เพื่อศึกษา
การนำสารสีไปประยุกต์ ใช้ การ
ย้ อมผ้ า

- สภาวะที่เหมาะสมกับการสกัดรงควัตถุจากมันเลือด คือ การใช้ เปลือกมัน
เลือดต่อน้ำ RO ด้ วยสัดส่วน 1:15 ใช้ เวลาในการสกัด 30 นาที ที่ อุณหภูมิ
50 oC - จากการวิเคราะห์สารสกัดมันเลือดพบว่าปริมาณแอนโธไซยานินจา
กการสกัดเปลือกมันอยู่ในช่วง 0.29-3.76 mg/mL แต่สารสกัดจากเนื้อมัน
ไม่สามารถตรวจพบด้ วยเทคนิคตามแผนงาน - ผ้ าย้ อมจากสารสกัดมันเลือด
ทำได้ โดยการย้ อมผ้ าด้ วยความร้ อนโดยสารย้ อมจะมีเกลือเป็ นสารช่วยให้ สีติด
เส้ นใย
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โครงการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ขนมขบ
เคียวโปรตีนและ
พลังงานสูง (Hight

Yes 150,000 150,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี

- ได้ ส่วนผสมขนมขบเคี้ยวโปรตีนและพลังงานสูงสำหรับผู้ บริโภคโดยทั่วไป
จำนวน 2 ชนิด คือ ขนมขบเคี้ยวชนิดแท่งผสมแป้งมันเสา กลิ่นรสน้ อยหน่า
เครือ และ กลิ่นรสมะเกี๋ยง - ได้ ตรวจสอบคุณภาพทางกายภาพ ด้ านเนื้อ
สัมผัส ค่าสี การตรวจสอบคุณภาพทางเคมี ด้ านสารต้ านอนุมูลอิสระ ปริมาณ

มทร.ล้ าน
นา
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protein a
Energy Bar) จาก
ถั่ว งา ผสมมะกิ้ง
แป้งมันพื้นบ้ าน
เสริมกลิ่นรส
น้ อยหน่าเครือ และ
มะเกี๋ยง

(อพ.สธ.) 2.การใช้ ประโยชน์จาก
แป้งมันพื้นบ้ าน เนื้อน้ อยหน่าเครือ
มะเกี๋ยง ถั่ว งาพื้นบ้ าน ในการผลิต
ขนมขบเคี้ยว โปรตีนและพลังงาน
สูง ( High Protein and
Energy bar) สำหรับผู้ บริโภค
โดยทั่วไป 3.การตรวจสอบ
คุณภาพทางกายภาพและ คุณค่า
โภชนาการหลังการของขนม
ขบเคี้ยวโปรตีนและพลังงานสูง
สำหรับผู้ บริโภคโดยทั่วไป 4.การ
ทดสอบการยอมรับของผู้ บริโภคที่
มีต่อผลิตภัณฑ์ขนมขบเคี้ยว
พลังงานสูงสำหรับผู้ บริโภคโดย
ทั่วไป

ความชื้น และ คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ พลังงาน โปรตีน ไขมัน
คาร์โบไฮเดรท และ เส้ นใย - ได้ ผลการทดสอบการยอมรับของผู้ บริโภคที่มี
ต่อ ผลิตภัณฑ์ขนมขบเคี้ยวชนิดแท่งผสมมันเสา กลิ่นรสน้ อยหน่าเครือ และ
กลิ่นรสมะเกี๋ยง โดยผู้ บริโภคให้ การยอมรับและตัดสินใจซื้อนะดับปานกลางถึง
มาก

8993 F2A4

G6 -
มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยี
ราชมงคลล้ าน
นา
(RMUTL)

โครงการวิเคราะห์
ปริมาณสาระสำคัญ
ฤทธิ์ต้ านอนุมูลอิสระ
และปลูกรักษาพันธุ์
มันพื้นบ้ าน

Yes 120,000 120,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อปลูกรักษาสาย
พันธุ์มันพื้นบ้ านในพื้นที่
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้ านนา น่าน 3.เพื่อเปรียบเทียบ
ผลผลิตมันพื้นบ้ านในสภาพ
แวดล้ อมธรรมชาติและแปลงปลูก
เชิงพาณิชย์ 4.เพื่อศึกษาเปรียบ
เทียบปริมาณสาระ สำคัญ ฤทธิ์
ต้ านอนุมูลอิสระมันพื้นบ้ าน ใน
สภาพ แวดล้ อมธรรมชาติและ
สภาพแปลงปลูกเชิงพาณิชย์

ผลการดูแลรักษาสายพันธุ์มันพื้นบ้ านแปลงปลูกอนุรักษ์ในพื้นที่มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลล้ านนา น่าน จำนวน 30 พันธุ์ มันเลือดนก มันข้ าว มัน
เจ้ า มันซา มันเหยือก มันหมี มันเหน็บ มันแซง มันจาวพร้ าว มันอ้ อน มันกล่ำ
มันเลือด มันอ้ อ มันปลา มันหวาย มันแกลบ มันหูช้ าง มันพร้ าวยาว มันมือเสือ
มันเหลี่ยม มันออน มันกู้  มันเสาร์ มันแปลง มันกองข้ าว มันเห็บ มันกองขี้ มัน
หัวช้ าง มันเหลือง และมันพร้ าวปู้ ระยะเวลาดําเนินงานระหว่าง เดือนตุลาคม
2566 – กันยายน 2567 ซึ่งเป็ นส่วนสำคัญที่จะชาวยหนุนเสริมการใช้
ประโยชน์ของมันบ้ านเหล่านี้ รวมถึงใช้ เป็ นแนวทางที่สำคัญช่วยเพิ่มการใช้
ประโยชน์และคุณค่าของมันพื้นบ้ านจากพันธุ้ มันพื้นบ้ านสำหรับปลูกแก่
เกษตรกรที่สนใจปลูกมันพื้นบ้ าน ในเชิงพาณิชย์ ซึ่งจะเป็ นแนวทางหนึ่งใน
การลดปัญหาสิ่งแวดล้ อมอีกด้ วย และนอกเหนือจากการนํามา แปรรูปเป็ น
อาหารแล้ ว จำเป็ นต้ องมีการศึกษาถึงคุณค่าทางโภชนาการสารที่สำคัญของ
มันพื้นบ้ าน เพื่อนำมาใช้ ในการประชาสัมพันธ์ให้ กับผู้ บริโภครับรู้ ถึ งประโยชน์
และปรับเปลี่ยนทัศนคติหันมาบริโภค มันพื้นบ้ านกันมากขึ้น
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มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยี
ราชมงคลล้ าน
นา
(RMUTL)

โครงการปลูกรักษา
มันพื้นบ้ านเพื่อการ
อนุรักษ์ และศึกษา
ผลของวันปลูกต่อ
การเจริญเติบโตและ
ผลผลิตมันพื้นบ้ าน
F1A3/F2A4

Yes 100,000 100,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อดูแลรักษาสาย
พันธุ์มันพื้นบ้ านแปลงปลูกอนุรักษ์
ในพื้นที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลล้ านนา พิษณุโลก 3.
เพื่อศึกษาผลของวันปลูกต่อการ
เจริญเติบโตและผลผลิตของมันพื้น
บ้ าน

ช่วงเวลาที่เหมาะสมที่สุดในการปลูกมันพื้นบ้ านคือเดือนมิถุนายน เนื่องจากมี
ปัจจัยแวดล้ อมที่เหมาะสมทั้ งด้ านอุณหภูมิ ปริมาณน้ำฝน และช่วงแสง โดย
มันเล็บช้ างเป็ นสายพันธุ์ที่มีศักยภาพสูงในการพัฒนาเพื่อการผลิตเชิงการค้ า
เนื่องจากมีการเจริญเติบโตดีและมีเสถียรภาพสูงในทุกสภาพแวดล้ อม ในขณะ
ที่กลอยมีศักยภาพในการพัฒนาสำหรับการผลิตในพื้นที่จำกัด เนื่องจากมี
ประสิทธิภาพในการใช้ พื้นที่สูงผ่านการพัฒนาพื้นที่ใบขนาดใหญ่
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โครงการศึกษา
ปริมาณ carbon
สะสมของมะเกี๋ยง
พันธุ์คัดเลือกใน
พื้นที่จังหวัด
พิษณุโลก (ปีที่ 7)

Yes 85,000 85,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2. เพื่ออนุรักษ์มะเกี๋ยง
พันธุ์คัดเลือกในพื้นที่จังหวัด
พิษณุโลก จำนวน ๘ สายพันธุ์ 3.
ศึกษาปริมาณ carbon สะสมของ
มะเกี๋ยงพันธุ์คัดเลือกในพื้นที่
จังหวัดพิษณุโลก 4. เพื่อสร้ าง
ความตระหนัก สร้ างจิตสำนึก และ
ความเข้ าใจเรื่องคาร์บอนเครดิต
และ Global warming

การศึกษาปริมาณ carbon สะสมของมะเกี๋ยงพันธุ์คัดเลือกในพื้นที่จังหวัด
พิษณุโลก โดยสำรวจแปลงมะเกี๋ยงเบื้องต้ น พบว่ามีจำนวนต้ นมะเกี๋ยงคง
เหลือทั้ งสิ้น 28 ต้ น ซึ่งต้ นมะเกี๋ยงส่วนมากมีสภาพสมบูรณ์ มีการเจริญเติบโต
ช้ า มีกิ่งใหญ่ บางต้ นไม่พบต้ นประธาน จากการประเมินสภาพต้ นแล้ ว ต้ องวัด
เส้ นรอบวงต้ นทุกกิ่ง และเมื่อเจาะเนื้อไม้ จากต้ นมะเกี๋ยงจำนวน 10 ต้ น เพื่อ
นำมาหาน้ำหนักแห้ ง ความยาวของเนื้อไม้ และเส้ นผ่านกลางเนื้อไม้  และนำไป
คำนวณหาความหนาแน่นของเนื้อไม้  พบว่าค่าน้ำหนักแห้ งเนื้อไม้  อยู่ระหว่าง
0.25-1.36 กรัม ส่วนความยาวของเนื้อไม้ ที่เจาะได้ อยู่ระหว่าง 20.7-
119.3 มิลลิเมตร ส่วนความหนาแน่นของเนื้อไม้ มะเกี๋ยงที่คำนวณได้ มีค่า
ตั้ งแต่ 0.54-0.65 กรัมต่อลูกบาศก์เซนติเมตร (ตารางที่ 4 และ 5) จาก
การนำตัวอย่างเนื้อไม้ จำนวน 6 ตัวอย่าง ไปวิเคราะห์หาค่าเปอร์เซ็นต์
คาร์บอนในเนื้อไม้  พบว่า มีค่าเปอร์เซ็นต์คาร์บอนในเนื้อไม้ อยู่ระหว่าง
46.16-46.93% จากการวัดค่าความสูงของต้ นมะเกี๋ยงทุกต้ นในแปลงพบว่า
ต้ นมะเกี๋ยงมีความสูงตั้ งแต่ 4.1-12.2 เมตร ลักษณะของต้ นมะเกี๋ยงมีทั้ งลำ
ต้ นเดี่ยวๆ และมีการแตกออกเป็ นหลายลำต้ นย่อยตั้ งแต่ 2 – 7 ลำต้ น โดยที่
ขนาดเส้ นรอบวงของลำต้ นมีตั้ งแต่ 21.5 – 64 เซนติเมตร จากการคำนวณ
โดยใช้ สมการทั้ ง 3 สมการ พบว่ามวลชีวภาพของต้ นมะเกี๋ยงรวมทั้ งแปลงอยู่
ที่ 3,328.12 3,336.15 และ 4,431.48 กิโลกรัมต่อแปลง ค่าเฉลี่ยมวล
ชีวภาพต่อต้ นอยู่ที่ 118.86 119.15 และ 158.27 กิโลกรัมต่อต้ น โดยคิด
เป็ นปริมาณคาร์บอนที่กักเก็บได้ ต่อแปลง เท่ากับ 1,551.24 1,554.98
และ 2,065.51 กิโลกรัมคาร์บอน เมื่อคิดเป็ นค่าเฉลี่ยต่อต้ น เท่ากับ 55.40
55.54 และ 73.77 กิโลกรัมคาร์บอนต่อต้ น ปริมาณการดูดซับก๊าซ
คาร์บอนไดออกไซด์อยู่ที่ 71.10 71.28 และ 94.68 ตัน
คาร์บอนไดออกไซด์ต่อเฮกตาร์ และเมื่อมีการคำนวณมูลค่าคาร์บอนเครดิต
โดยใช้ อัตราการซื้อขายคาร์บอนเครดิตในโครงการ T-VER ณ เดือนเมษายน
2567 ราคาคาร์บอนเครดิตเฉลี่ยภาคป่ าไม้  510 บาทต่อตัน มูลค่าของ
คาร์บอนเครดิตอยู่ที่ 36,263.49
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ราชมงคลล้ าน
นา
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การปรับปรุงคุณภาพ
มันป่ า (มันไกว)
โดยการหมักร่วมกับ
ยีสต์เพื่อใช้ เป็ น
อาหารไก่พื้นเมือง
ประดู่หางดำ และ
การขยายผลความ
สำเร็จต่อชุมชนมลา
บรีใหม่ บ้ านห้ วยลู่
ตำบลสะเนียน
จังหวัดน่าน

Yes 100,000 100,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อศึกษาการ
ปรับปรุงคุณภาพมันป่ า (มันไกว)
โดยวิธีการหมักร่วมกับยีสต์
Saccharomyces cerevisiae
3.เพื่อศึกษาการใช้ ประโยชน์จาก
มันป่ า (มันไกว) หมักยีสต์ในสูตร
อาหารไก่พื้นเมือง ประดู่หางดำ
4.การขยายผลการใช้ มันป่ าหมัก
ยีสต์สู่ชุมนชนมลาบรีใหม่ ต.สะ
เนียน เพื่อการเลี้ยงไก่พื้นเมือง
ประดู่หางดำ

- กระบวนการหมักด้ วย ยีสต์ Saccharomyces cerevisiae ช่วยเพิ่ม
คุณค่าทางโภชนะของมันป่ าได้  - สามารถใช้ มันป่ า (มันไกว) หมักยีสต์ที่ร้ อย
ละ 15 ในสูตรอาหาร โดยไม่กระทบต่อประสิทธิภาพการผลิตไก่พื้นเมือง
ประดู่หางดำ - การขยายผลการใช้ มันป่ าหมักยีสต์ สู่ผู้ เลี้ยงไก่ ชุมชนมลาบรี
ใหม่ มีความพึงพอใจที่ระดับ 4.29
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การศึกษาความเป็ น
ไปได้ ในการพัฒนา
ฟิล์มแป้งมันกลอย
เพื่อใช้ เป็ นวัสดุปิด
แผล

Yes 60,000 60,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี(อพ.สธ.)
2.เพื่อศึกษาผลของพลาสติไซ
เซอร์ที่เหมาะสมในการเตรียมฟิล์ม
แป้งมันกลอยเพื่อใช้ เป็ นวัสดุปิด
แผล 3.เพื่อศึกษาสมบัติในการ
เป็ นวัสดุปิดแผลของฟิล์มแป้งมัน
กลอยที่เตรียมได้

- พลาสติไซเซอร์ที่เหมาะสมคือ กลีเซอรอลความเข้ มข้ นร้ อยละ 40 และ 60
โดยน้ำหนักของสตาร์ชมันกลอย - ฟิล์มสตาร์ชที่ได้ มีความโปร่งใส สามารถ
ละลายน้ำได้  แต่มีความชื้นและอัตราการแพร่ผ่านที่เหมาะสม ส่งเสริมให้ แผล
มีความชุ่มชื้นแต่ไม่แห้ งเกินไป ทนต่อการดึงยืด ช่วยยับยั้ งการเติบโตของเชื้อ
แบคทีเรียได้
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การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์แป้งขนม
เข่งสำเร็จรูปจากมัน
พื้นบ้ าน ทำให้
สามารถขายได้  มี
อย.รองรับ

Yes 100,000 100,000 มทร.ล้ าน
นา

1) เพื่อสนองพระราชดำริโครงการ
อนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมา
จากพระราชดำริฯ (อพ.สธ.) 2)
เพื่อพัฒนากรรมวิธีการผลิต
ผลิตภัณฑ์ขนมเข่งจากการทดแทน
แป้งมันพื้นบ้ านที่เหมาะสม 3)
เพื่อศึกษาการยอมรับของผู้ บริโภค
ที่มีต่อผลิตภัณฑ์ขนมเข่งจากการ
ทดแทนแป้งมันพื้นบ้ าน 4) เพื่อ
ถ่ายทอดองค์ความรู้ การผลิต
ผลิตภัณฑ์ขนมเข่งจากการทดแทน
แป้งมันพื้นบ้ านสู่ชุมชนและผู้
ประกอบการอาหารเพื่อขยายผล
เชิงพาณิชย์ และการยื่นขอเลข
สารบบ ตามข้ อกำหนดของ
สำนักงานคณะกรรมการอาหารและ
ยา (อย.) 5) เพื่อศึกษาสภาพ
แวดล้ อมทางธุรกิจเพื่อนำไปสู่การ
พัฒนาแบบจำลองธุรกิจและ
กลยุทธ์การตลาด

1.กระบวนการผลิตแป้งมันมือเสือ การเพิ่มปริมาณแป้งมันมือเสือทำให้ ค่า
Hardness เพิ่มขึ้น ขณะที่ค่าเนื้อสัมผัสอื่นๆ ลดลง ขนมเข่งที่มีสัดส่วนแป้ง
มันมือเสือร้ อยละ 30 ได้ รับคะแนนความชอบสูงสุด (4.15 – 4.40) และมี
การยอมรับจากผู้ ทดสอบถึงร้ อยละ 95 2. คุณภาพและอายุการเก็บรักษา
ความชื้นและปริมาณน้ำอิสระเพิ่มขึ้นเมื่ออายุการเก็บรักษาเพิ่มขึ้น ขณะที่ปริ
มาณแอนโทไซยานินและความ สามารถในการกำจัดอนุมูลอิสระ (DPPH) มี
แนวโน้ มลดลง และการศึกษาอายุการเก็บรักษาที่อุณหภูมิแช่เย็นและแช่แข็ง
ทำให้ สีและเนื้อสัมผัสของผลิตภัณฑ์เปลี่ยนแปลงเล็กน้ อย Hardness และ
Chewiness ลดลงตามระยะเวลาในการเก็บรักษา แต่ Cohesiveness
ไม่มีการเปลี่ยนแปลงอย่างมีนัยสำคัญ 3. การยอมรับของผู้ บริโภค จากกลุ่มผู้
ทดสอบทั่วไป จำนวน 100 คน ให้ คะแนนความชอบในระดับชอบมาก โดย
ให้ การยอมรับผลิตภัณฑ์ ร้ อยละ 95 และการตัดสินใจซื้อผลิตภัณฑ์ขนมเข่ง
ทดแทนแป้งข้ าวด้ วยแป้งมันมือเสือของผู้ ตอบตัดสินใจซื้อและไม่แน่ใจ ร้ อย
ละ 88.00 และ 12.00 ตามลำดับ - ผลการศึกษานี้แสดงให้ เห็นถึง
ศักยภาพในการใช้ แป้งมันมือเสือในการผลิตขนมเข่งที่มีคุณค่าทางโภชนาการ
และสามารถเป็ นทางเลือกสำหรับผู้ บริโภคที่ใส่ใจสุขภาพ รวมถึงการประยุกต์
ใช้ ในผลิตภัณฑ์อื่นๆ ในอนาคต ส่งผลให้ มีการขยายพันธุ์มันพื้นบ้ าน เพื่อเพาะ
ปลูกทางการค้ ามากขึ้น และก่อให้ เกิดการอนุรักษ์พันธุกรรมมันพื้นบ้ านอย่าง
ยั่งยืนต่อไป
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การออกแบบและ
สร้ างเครื่องหั่นมัน
พื้นบ้ านเพื่อการ
แปรรูป

Yes 100,000 100,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองพระราชดำริโครงการ
อนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมา
จากพระราชดำริฯ (อพ.สธ.)
2.เพื่อออกแบบและสร้ างเครื่องหั่น
มันพื้นบ้ านเพื่อการแปรรูป 3.เพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการใช้ เครื่อง
หั่นมันพื้นบ้ านเพื่อการแปรรูป สู่
ชุมชนและผู้ ประกอบการอาหาร
เพื่อขยายผลเชิงพาณิชย์

การออกแบบและสร้ างเครื่องหั่นมันพื้นบ้ านเพื่อการแปรรูป ภายใต้ โครงการ
อนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้ านนา (อพ.สธ
- มทร.ล้ านนา) ได้ แสดงให้ เห็นว่าแนวทางการใช้ ประโยชน์จากเครื่องมือที่
เหมาะสมสามารถอำนวยความสะดวก ลดเวลาในกระบวนการผลิต และยังช่วย
ทำให้ เกิดการเพิ่มผลผลิตกับกลุ่มผู้ ประกอบการ แต่ทั้ งนี้ผู้ ปฏิบัติงานกับเครื่อง
มือหรือเครื่องจักรจะต้ องคำนึงถึงความปลอดภัยตลอดเวลา ซึ่งก็เป็ นไปตาม
แนวทางของการใช้ เครื่องมือหรือเครื่องจักรเข้ ามาช่วยในกระบวนการผลิต
สอดคล้ องกับ รัฐพล ดุลยะลา (2563) ได้ การออกแบบและพัฒนาเครื่องตัด
กระยาสารทกึ่งอัตโนมัติ พบว่า เครื่องตัดกระยาสารทแบบกึ่งอัตโนมัติสามารถ
ลดระยะเวลาในการตัดกระยาสารทและได้ ชิ้ นกระยาสารทที่มีขนาดมาตรฐาน
คิดเป็ นประสิทธิภาพเท่ากับ 68.29% เมื่อเทียบกับแรงงานคน

มทร.ล้ าน
นา 3517_file.pdf

2024-11-
01 10:26
AM

9018 F2A4 G6 -
มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยี
ราชมงคลล้ าน
นา
(RMUTL)

พัฒนาผลิตภัณฑ์มะ
เกี๋ยงเม็ดฟู่ สู่ตลาด
เชิงพานิชย์

Yes 120,000 120,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อศึกษาและ
พัฒนาเม็ดฟู่ จากมะเกี๋ยง 3.เพื่อ
พยากรณ์ยอดขายระยะสั้ นของ
ผลิตภัณฑ์

1.การผลิตผลิตภัณฑ์ชนิดฟองฟู่  ซึ่งเป็ นผลิตภัณฑ์ที่ไม่คงตัวเมื่อสัมผัสกับ
ความชื้น ผลิตภัณฑ์ชนิดฟองฟู่ ส่วนใหญ่จะดูดความชื้นได้ ดี ทำให้ เกิดการ
เสื่อมสลายถ้ าไม่ได้ บรรจุในบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสม ผลิตภัณฑ์ที่มีส่วนผสม
ของโซเดียมไบคาร์บอเนตอาจเกิดการเสื่อมสลายได้  ถ้ าเก็บในภาชนะที่ไม่ได้
ปิดสนิท ดังนั้ นบรรจุภัณฑ์สำหรับผลิตภัณฑ์ชนิดฟองฟู่ ควรจะมีคุณสมบัติการ
ป้องกันความชื้นได้ ดี โดยส่วนใหญ่ ที่นิยม คือ การห่อเม็ดยาด้ วยฟอยล์
อะลูมิเนียม (Aluminum Foil) และใส่ในหลอดโลหะ เพื่อป้องกันการสัมผัส
กับความชื้นหลังจากที่ผู้ บริโภคเปิดออกใช้  โดยหลอดโลหะที่ใช้ ต้ องมีฝาปิด
สนิทสามารถป้องกันความชื้นได้  (Moisture-Proof Closure) หรืออาจ
บรรจุแบบแยกเม็ดโดยใช้ บลิสเตอร์ชนิดปิดผนึกด้ วยฟอยล์อะลูมิเนียม
(Aluminum Foil Blister) โดยใช้ ฟอยล์อะลูมิเนียมชนิดที่เคลือบภายใน
ด้ วยโพลีเอธิลีน (Polyethylene) เพื่อป้องกันการฉีกขาดหรือรั่วของฟอยล์
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อะลูมิเนียม (พรศักดิ์, 2547) หากมีการขยายผลการผลิตมะเกี๋ยงเม็ดฟู่ ใน
ระดับอุตสาหกรรมควรต้ องมีการควบคุมความชื้นของอากาศในบริเวณผลิต
เลือกใช้ เครื่องตอกเฉพาะที่ปรับแต่งให้ เหมาะสม และมีวิธีการบรรจุที่เหมาะ
สม 2.การพยากรณ์วิธีดัชนีฤดูกาลแบบอัตราส่วนต่อแนวโน้ ม มีค่าความความ
เคลื่อนน้ อยที่สุด 2 ใน 3 จาก การหาค่าเฉลี่ยของความเบี่ยงเบนสมบูรณ์
และร้ อยละค่าผิดพลาดสัมบูรณ์เฉลี่ย ซึ่งจากชุดข้ อมูลของความต้ องการ
สินค้ ามีลักษณะเป็ นฤดูกาล กล่าวคือ มีความต้ องการซื้อสินค้ าปริมาณมากใน
ช่วงทำการเกษตร ดังนั้ น เทคนิคการพยากรณ์ด้ วยดัชนีฤดูกาลแบบอัตราส่วน
ต่อแนวโน้ มจึงเป็ นเทคนิคที่มีความเหมาะสมและมีความแม่นยำมากที่สุด
เหมาะแก่การนำไปปรับใช้ กับการตอบสนองความต้ องการของลูกค้ าได้ ทัน
เวลา หลังจากที่ผู้ วิ จัยได้ ทำการคำนวณปริมาณการสั่งซื้อที่เหมาสม และ
คำนวณหาต้ นทุนสินค้ า คงคลังรวมก่อน และหลังทำการสั่งซื้อปริมาณที่
เหมาะสม เพื่อทำการเปรียบเทียบต้ นทุนค่าใช้ จ่ายคงคลังรวม พบว่า การ
คำนวณปริมาณการสั่งซื้อที่เหมาะสมทำให้ ต้ นทุนสินค้ าคงคลังรวมลดลงอย่าง
มาก เมื่อเปรียบเทียบกับต้ นทุนสินค้ าคงคลังรวมของปีที่ผ่านมา ดังนั้ น การหา
ปริมาณการสั่งซื้อที่เหมาะสม จะส่งผลให้ การจัดการสินค้ าคงคคลังมี
ประสิทธิภาพมากขึ้น เนื่องจากมีสินค้ าเพียงพอต่อความต้ องการของลูกค้ า
ไม่มีสิ นค้ าคงคลังมากจนเกินไป และประหยัดต้ นทุนค่าใช้ จ่ายในการบริหาร
จัดการสินค้ าคงคลัง
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การพัฒนาผลิต
ภัณฑ์ซอฟคุกกี้จาก
มันป่ าที่ลดค่าดัชนี
น้ำตาลผสมกระบก

Yes 140,000 140,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อศึกษาสภาวะที่
เหมาะสมต่อการลดค่าดัชนีน้ำตาล
ผลิตแป้งมันเดือดนก 3.เพื่อศึกษา
สูตรที่เหมาะสมต่อการใช้ แป้งมัน
เลือดนกค่าดัชนีน้ำตาลต่ำทดแทน
แป้งสาลีในผลิตภัณฑ์ซอฟคุกกี้
ผสมกระบก 4.เพื่อศึกษาอายุการ
เก็บรักษาผลิตภัณฑ์ซอฟคุกกี้จาก
มันเลือดนกที่ลดค่าดัชนีน้ำตาล
ผสมกระบกด้ วยสภาวะเร่ง 5.เพื่อ
ถ่ายทอดผลงานวิจัยสู่เกษตรกร
และผู้ ประกอบการที่สนใจนำไป
ผลิตเพื่อจำหน่ายในเชิงพาณิชย์

จากการพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอฟคุกกี้จากแป้งมันเลือดนกค่าดัชนีน้ำตาลต่ำผสม
กระบก โดยคัดเลือกมันป่ าจากตัวอย่างมันพื้นบ้ านบริเวณรอบศูนย์ภูฟ้าพัฒนา
อ.บ่อเกลือ จ.น่าน จำนวน 3 สายพันธุ์ ได้ แก่ มันก่ำ มันเท้ าช้ าง และ มันเสา
โดยการเตรียมแป้งมันเลือดค่าดัชนีน้ำตาลต่ำด้ วยกระบวนการเจลาติไนเซชัน
และย่อยด้ วยเอนไซม์พูลลูลาเนส ทำให้ แป้งมันเลือดที่ได้ มีค่า GI ลดลงไป
3-4 เท่าของแป้งดิบ (GI 4.90-6.14) ค่าวอเตอร์แอคตีวีตี้ (Water
Activity) ของแป้งดัชนีน้ำตาลต่ำมีค่ามากกว่าแป้งมันเลือดชนิดแป้งดิบ ซึ่ง
อยู่ในช่วง 0.41-0.54 และ 0.33-0.39 ตามลำดับ ส่วนค่าดัชนีการดูดซับ
น้ำ (WAI) และดัชนีการละลาย (WSI) พบว่า แป้งที่ผ่านการย่อยด้ วย
เอนไซม์มีค่าดัชนีการดูดซับน้ำ (WAI) และดัชนีการละลาย (WSI) น้ อยกว่า
แป้งมันเลือดชนิดแป้งดิบ นอกจากนี้แป้งที่ผ่านกระบวนการย่อยด้ วยเอนไซม์มี
การเปลี่ยนแปลงสีจากสีม่วงเป็ นสีม่วงอ่อนๆจนถึงสีน้ำตาลอ่อน เมื่อนำมา
พัฒนาเป็ นซอฟคุกกี้จากแป้งมันเลือดนกค่าดัชนีน้ำตาลต่ำผสมกระบก
ผลิตภัณฑ์ที่ผู้  ทดสอบชิมให้ คะแนนการยอมรับมากที่สุด คือ สูตร 2 ใช้
อัตราส่วนแป้งมันเลือดนกค่าดัชนีน้ำตาลต่ำ : แป้งสาลี : เนยสด 70:0:30
คุณภาพผลิตภัณฑ์เมื่อทดสอบการยอมรับของผู้ บริโภคได้ คะแนนการยอมรับ
ในระดับคะแนนปานกลาง และสามารถเก็บรักษาได้ นาน 35 วันที่อุณหภูมิ 25
องศาเซลเซียส
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การศึกษาผลของ
อุณหภูมิต่อการ
เจริญเติบโตของ
ปลาเลียหินที่เลี้ยง
ในระบบน้ำหมุนเวียน
ที่ควบคุม ด้ วยระบบ
IoT

Yes 120,000 120,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อศึกษาผลของ
อุณหภูมิต่อการเจริญเติบโตของ
ปลาเลียหินที่เลี้ยงในระบบน้ำ
หมุนเวียนที่ควบคุมด้ วยระบบ IoT

1.การศึกษาผลของอุณหภูมิต่อการเจริญเติบโตของปลาเลียหินที่เลี้ยงใน
ระบบน้ำหมุนเวียน ในการศึกษาครั้ งนี้ได้ ศึกษาถึงผลของอุณหภูมิต่อการเจริญ
เติบโต การดำรงชีวิ ต และพฤติกรรมของปลาเลียหินที่อาศัยอยู่ในน้ำที่มีระดับ
ของอุณหภูมิที่ค่อนข้ างสูง โดยแบ่งการศึกษาออกเป็ น 4 ระดับ ได้ แก่ ชุดการ
ทดลองที่ 1 เลี้ยงปลาเลียหินโดยไม่มีตัวควบคุมอุณหภูมิ (ให้ อุณหภูมิน้ำ
เปลี่ยนแปลงตามสภาพอากาศในแต่ละวัน) ชุดการทดลองที่ 2 เลี้ยงปลาเลีย
หินที่อุณภูมิน้ำ 28 องศาเซลเซียส ชุดการทดลองที่ 3 เลี้ยงปลาเลียหินที่
อุณภูมิน้ำ 30 องศาเซลเซียส และชุดการทดลองที่ 4 เลี้ยงปลาเลียหินที่อุณ
ภูมิน้ำ 32 องศาเซลเซียส ทำการเลี้ยงปลาในระบบน้ำหมุนเวียนในบ่อ
ทดลองขนาด 1 x 1 x 0.5 เมตร ที่ความหนาแน่น 30 ตัวต่อตารางเมตร
โดยให้ อาหารชนิดเม็ดจมน้ำที่มีโปรตีน 30 เปอร์เซ็นต์ โดยให้ ปลากินใน
ปริมาณ 5 เปอร์เซ็นต์ต่อน้ำหนักตัวต่อวัน โดยแบ่งให้  2 มื้อ ในช่วงเวลาเช้ า
9.00 น. และช่วงเย็น 16.00 น. และทำการเปลี่ยนถ่ายน้ำ และเก็บข้ อมูล
น้ำหนัก และความยาวปลาทุก 15 วัน เป็ นเวลา 120 วัน โดยชุดการทดลอง
ที่ 1 ปล่อยปลาน้ำหนักเริ่มต้ นเฉลี่ยเท่ากับ 0.08 ± 0.02 กรัม และความ
ยาวเริ่มต้ นเฉลี่ยเท่ากับ 1.93 ± 0.12 เซนติเมตร ชุดการทดลองที่ 2
ปล่อยปลาน้ำหนักเริ่มต้ นเฉลี่ยเท่ากับ 0.08 ± 0.002 กรัม และความยาว
เริ่มต้ นเฉลี่ยเท่ากับ 1.93 ± 0.15 เซนติเมตร ชุดการทดลองที่ 3 ปล่อย
ปลาน้ำหนักเริ่มต้ นเฉลี่ยเท่ากับ 0.08 ± 0.01 กรัม และความยาวเริ่มต้ น
เฉลี่ยเท่ากับ 1.87 ± 0.10 เซนติเมตร และชุดการทดลองที่ 4 ปล่อยปลา
น้ำหนักเริ่มต้ นเฉลี่ยเท่ากับ 0.07 ± 0.01 กรัม และความยาวเริ่มต้ นเฉลี่ย
เท่ากับ 1.88 ± 0.18 เซนติเมตร เมื่อวิเคราะห์ทางสถิติพบว่าน้ำหนักเริ่มต้ น
เฉลี่ย และความยาวเริ่มต้ นเฉลี่ยของปลามันไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัย
สำคัญทางสถิติ (p > 0.05)
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การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหาร
ทดแทนเนื้อสัตว์
(Plant-based
food) จากมันพื้น
บ้ าน

Yes 120,000 120,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี(อพ.สธ.)
2. เพื่อพัฒนาสูตรและกรรมวิธีการ
ผลิตผลิตภัณฑ์อาหารทดแทนเนื้อ
สัตว์ (Plant-based food) จาก
มันพื้นบ้ านที่เหมาะสม 3. เพื่อ

- patty burger สามาถใช้ แป้งมันมือเสือทดแทนแป้งมันฝรั่งได้  100% -
นักเก็ตจากพืช สามารถเสริมแป้งมันมือเสือในสูตรได้  30 % - ลูกชิ้น
มังสวิรัติ สามารถใช้ แป้งมันมือเสือทดแทนแป้งมันได้  50% การใช้ แป้งมันมือ
เสือสีม่วงสามารถใช้ เป็ นส่วนผสมในการแปรรูปได้  โดยให้ คุณค่าทาง
โภชนาการที่ดีกว่าผลิตภัณฑ์ทางการค้ าที่มีจำหน่ายทั่วไป และสามารถ
ควบคุมต้ นทุนในการผลิตให้ ต่ำกว่าผลิตภัณฑ์ทางการค้ าได้  ผู้ ประกอบการได้
รับความรู้  และสามารถนำความรู้ ไปต่อยอดเพื่อขยายผลเชิงพานิชย์ได้
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ศึกษาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ และ
การยอมรับของผู้ บริโภคที่มีต่อ
ผลิตภัณฑ์อาหารทดแทนเนื้อสัตว์
(Plant-based food) จากมัน
พื้นบ้ าน 4. เพื่อถ่ายทอดองค์
ความรู้ การผลิตผลิตภัณฑ์อาหาร
ทดแทนเนื้อสัตว์ (Plant-based
food) จากมันพื้นบ้ านสู่ชุมชนและ
ผู้ ประกอบการอาหารเพื่อขยายผล
เชิงพาณิชย์
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ผลของการเสริมเนื้อ
มะเกี๋ยง
(Cleistocalyx
nervosum var.
paniala) ในอาหาร
ต่อการ เจริญเติบโต
และสีของปลาทอง
(Carassius
auratus Linn.)

Yes 60,000 60,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรัก
ษ�พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจาก
พระราชดำริ สมเด็จพระเทพ ร ั ตน
ราชสุดาฯ สยามบรมราช
กุมารี(อพ.สธ.) 2.เพื่อศึกษาระดับ
ที่เหมาะสมของมะเกี๋ยงตอการ
เร่งสีในปลาทอง ปลาทอง 3.เพื่อ
ศึกษาการเสริมเนื้อมะเกี๋ยงในอา
หารตอการเจริญเติบโตและ
อัตราการรอดตายของ

ผลของการศึกษาการเสริมเนื้อมะเกี๋ยงในอาหารต่อการเจริญเติบโตและอัตรา
การรอดตายของทุก ชุดการทดลองมีการเจริญเติบโตและอัตราการรอดตาย
ไม่แตกต่างกัน เนื่องมาจากในสูตรอาหารทุกสูตรมี เปอร์เซ็นต์โปรตีนที่เท่ากัน
ทำสูตรอยู่ที่ระดับ 35% และเปอร์เซ็นต์ไขมันในอาหารอยู่ที่ระดับ 10% จึง
ส่งผลให้ การเจริญเติบโตลอัตราการรอดตายอยู่ในระดับที่ใกล้ เคียงกัน ผลจาก
การศึกษาในครั้ งนี้สามารถ สรุปได้ ว่า การเสริมเนื้อมะเกี๋ยงในอาหารปลาทอง
ที่ระดับ 0%, 1.5%, 3%, 5%, 10 และ 15% ไม่มีผลต่อ การเจริญ
เติบโตและอัตราการรอดตายของปลาทอง ซึ่งสอดคล้ องกับ พงศกร (2562)
ได้ ทำการศึกษาผล ของการเสริมเนื้อมะเกี๋ยงในอาหารต่อสมรรถภาพการ
เจริญเติบโตและองค์ประกอบของเลือดของสุกรขุน ซึ่งการศึกษาพบว่า การ
เสริมเนื้อมะเกี๋ยงแห้ งบดระดับ 0.5%, 1% และ 1.5% ในอาหารไม่มีผลต่อ
สมรรถภาพการเจริญเติบโตทั้ งด้ านอัตราการเจริญเติบโต ปริมาณอาหารที่กิ น
และอัตราการแลกเนื้อ (P>0.05)
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การใช้ ประโยชน์จาก
มันพื้นบ้ านเป็ น
อาหารไก่พื้นเมืองใน
จังหวัดพิษณุโลก ปี
ที่ 2

Yes 100,000 100,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อการใช้ ประโยชน์
จากมันพื้นบ้ านในการเป็ นอาหาร
เลี้ยงไก่พื้นเมือง 3.เพื่อศึกษา
ลักษณะภายนอกและความสมบูรณ์
พันธุ์ของไก่พื้นเมืองที่ใช้ มันพื้น
บ้ านเป็ นวัตถุดิบอาหารสัตว์ 4.เพื่อ
ถ่ายทอดองค์ความรู้ ต่อชุมชนและ
เกษตรกรเพื่อใช้ ประโยชน์จากมัน
พื้นบ้ านเป็ นอาหารไก่พื้นเมือง

การศึกษาความสมบูรณ์พันธุ์ของไก่พื้นเมืองที่ใช้ มันพื้นบ้ านเป็ นวัตถุดิบอาหาร
สัตว์ โดยมีไก่สายพันธุ์ไก่เหลืองหางขาวเพศผู้  อายุ 120 วัน จำนวน 45 ตัว
ได้ รับอาหารสูตรระยะขุน ที่มีระดับโปรตีนร้ อยละ 16 พลังงาน 2900 กิโล
แคลอรี่/กก. โดยมีสูตรอาหารทดลอง ๕ กลุ่ม คือ กลุ่ม 1 = สูตรอาหาร
ควบคุม กลุ่ม 2 = สูตรอาหารไก่พื้นเมืองทดแทนด้ วยมันอ้ อน 10 % กลุ่ม 3
= สูตรอาหารไก่พื้นเมืองทดแทนด้ วยมันเลือดนก 10 % กลุ่ม 4 = สูตร
อาหารไก่พื้นเมืองทดแทนด้ วยมันมือเสือ 10 % และกลุ่ม 5 = สูตรอาหาร
ไก่พื้นเมืองทดแทนด้ วยมันกระชาก 10 % ผลการทดลองพบว่า ช่วงระยะ
เวลา ๒๘ วันของการทดลอง อัตราการเจริญเติบโต อัตราการเปลี่ยนอาหาร
เป็ นน้ำหนักตัว และปริมาณอาหารที่กิ นเฉลี่ยของทุกกลุ่มทดลอง ไม่มีแตก
ต่างอย่างมีนัยสำคัญทางสถิต (P>0.05) ช่วงระยะ 29-56 วันของการ
ทดลอง พบว่า อัตราการเจริญเติบโต อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็ นน้ำหนักตัว มี
ความแตกต่างอย่างมีนัยสำคัญทางสถิต (P<0.05) โดยกลุ่มที่ได้ รับอาหาร
สูตรมันมือเสือมีอัตราการเจริญเติบโตสูงที่สุดคือ ๑๘.๗๑ กรัมต่อตัวต่อวัน
และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็ นน้ำหนักตัวต่ำที่สุดคือ ๗.๗๗ และช่วงระยะ
๕๗-๘๔ วันของการทดลอง พบว่า อัตราการเจริญเติบโตของกลุ่มที่ได้ รับ
อาหารสูตรมันมือเสือสูงที่ได้  เท่ากับ ๑๓.๓๗ กรัมต่อตัวต่อวัน แตกต่างอย่าง
มีนัยสำคัญทางสถิต
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การสร้ างตราสินค้ า
และการสื่อสารการ
ตลาดดิจิทัล
ผลิตภัณฑ์จาก
อพ.สธ.

Yes 120,000 120,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองงานโครงการอนุรักษ์
พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระ
ราชดำริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุ
ดาฯ สยามบรมราชกุมารี
(อพ.สธ.) 2.เพื่อสร้ างตราสินค้ า
ให้ กับผลิตภัณฑ์ อพ.สธ.-
มทร.ล้ านนา 3.เพื่อสร้ างการ
สื่อสารทางการตลาดดิจิทัลต่อการ
ตัดสินใจซื้อผลิตภัณฑ์จาก
อพ.สธ. 4.เพื่อสร้ างช่องทางการ
จัดจำหน่ายเบื้องต้ นให้ กับ
ผลิตภัณฑ์ อพ.สธ.-มทร.ล้ านนา

1.การสร้ างตราสินค้ าให้ กับผลิตภัณฑ์ อพ.สธ.-มทร.ล้ านนา ดำเนินการสร้ าง
ตราสินค้ าให้ กับผลิตภัณฑ์ อพ.สธ.-มทร.ล้ านนา จำนวน 20 ผลิตภัณฑ์
2.เพื่อสร้ างการสื่อสารทางการตลาดดิจิทัลต่อการตัดสินใจซื้อผลิตภัณฑ์จาก
อพ.สธ. ดำเนินการจัดทำ Album Content ให้ กับผลิตภัณฑ์ อพ.สธ.-
มทร.ล้ านนา จำนวน 20 ผลิตภัณฑ์
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การอนุรักษ์
พันธุกรรมกล้ วยไม้
พื้นเมืองโดยวิธีการ
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ

Yes 50,000 50,000 มทร.ล้ าน
นา

1.เพื่อสนองพระราชดำริโครงการ
อนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมา
จากพระราชดำริ สมเด็จพระเทพ
รัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี
2.เพื่อทำการเพาะเลี้ยงดูแล
กล้ วยไม้ พื้นเมืองในสภาพปลอด
เชื้อต่อไป และการดูแลรักษา
กล้ วยไม้ พื้นเมืองภายในโรงเรือนที่
มีอยู่เดิม

1.ทำการขยายพันธุ์ และการดูแลรักษากล้ วยไม้ พื้นเมืองในสภาพปลอดเชื้อ
อาหารที่ใช้ สำหรับการเพะเลี้ยงต้ นอ่อนกล้ วยไม้  ได้ แก่ อาหารสูตร vacin
and went (VW) ซึ่งจะเตรียมไว้ สำหรับการเปลี่ยนย้ ายอาหารเพาะเลี้ยงให้
กับต้ นอ่อนกล้ วยไม้ ที่มีการเจริญเติบโตช้ า หรือมีลักษณะต้ นที่ยังไม่พร้ อม
สำหรับการย้ ายต้ นอ่อนไปออกปลูกอนุบาลไว้ ภายในโรงเรือน 2.การดูแล
รักษาต้ นกล้ วยไม้ ภายในโรงเรือนอนุบาล มีการรดน้ำเป็ นประจำทุกวัน
นอกจากนี้ยังมีการบำรุง รักษาต้ นกล้ วยไม้  โดยการใส่ปุ๋ ยละลายช้ า และการ
พ่นปุ๋ ยน้ำให้ ต้ นกล้ วยไม้  หากพบการระบาดของโรคและแมลงจะทำการพ่นยา
กำจัดโรคและแมลงแก่ต้ นกล้ วยไม้

มทร.ล้ าน
นา 3487_file.pdf

2024-10-
31 7:53
PM

23/4/68 14:07 HTML / Printer-friendly

https://rspg-backend.site/modules/export_manager/export.php?export_group_id=1&export_group_1_results=all&export_type_id=1 5/5

http://rspg-backend.site/upload/3533_file.pdf
http://rspg-backend.site/upload/302_2567.pdf
http://rspg-backend.site/upload/3535_file.pdf
http://rspg-backend.site/upload/3487_file.pdf

