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บทคัดยอ 

การศึกษาองคประกอบผลผลิตของเมาหลวงในอําเภอภูพาน อําเภอนิคมน้ําอูน อําเภอพรรณา
นิคม อําเภอวาริชภูมิ และอําเภอสวางแดนดิน จังหวัดสกลนคร ระหวางเดือนมิถุนายน พ.ศ. 2546 ถึง
เดือนกันยายน พ.ศ. 2547 พบวาเมาหลวงมีการกระจายพันธุกรรมอยูทั่วไปและมีความความหลากหลาย
ของสายตนสูง  สวนองคประกอบผลผลิตของเมาหลวง พบวาสายตน 011-46 มีความยาวชอผล  จํานวน
ผลตอชอ  สัดสวนผลสีขาว-เขียว:ชมพู-แดง:ดํา และปริมาณน้ําคั้นสูงสุด เฉลี่ย 17.00 เซนติเมตร  77.00 
ผลตอชอ 0:0:100 ผล และ 578 มิลลิลิตรตอผลสุก 500 กรัม  ตามลําดับ สวนสายตน 003-47 มีวงรอบ
ชอผล   ความยาวผล  ความกวางผล และน้ําหนัก 10 ผลสูงสุด เฉลี่ย 10.00  1.32 เซนติเมตร  1.33 
เซนติเมตร และ  13.36 กรัม ตามลําดับ สายตน 028-46 มีน้ําหนักผลทั้งชอสูงสุด เฉลี่ย 48.83 กรัมตอ
ชอ  และสายตน 015-46 ใหคาความหวานของน้ําคั้นสูงสุด เฉลี่ย 19.75 องศาบริกซ  เมาหลวงที่
เหมาะสมในบริโภคผลสดและการคั้นน้ําเพื่อการผลิตน้ําเมาหรือไวนเมา คือ เมาหลวงสายตนที่ 011-46  
โดยมีลักษณะขององคประกอบผลผลิตดีที่สุด  
 
คําสําคัญ: เมา  มะเมา  เมาหลวง  องคประกอบผลผลิต  การบริโภคผลสด   
 
 
Abstract 

Study on morphology and yield component of Mao Luang (Antidesma thwaitesianum 
Müell. Arg.) was taken at Aumphur; Phuphan, Nikhomnamum, Phannanikhom, Waritchaphum 
and Sawangdaendin in Sakon Nakhon Province during June, 2003 to September, 2004.   It was  
found  that  Mao Luang were difference in morphological and high genetics diversity. The study 
on yield component of Mao Luang showed that,  accession No. 011-46  was the highest length 
in fruit cluster (average 17.00 cm),  fruit number (average 77.00 fruits/cluster), ripen fruit ratio 
(average 0 white-green fruit : 0 pink-red fruit : 100 dark fruits)  and highest juice  (approximately 
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578 ml/500 gm dark fruits), respectively. But accession No. 003-47 was the highest in cluster 
size (average 10.00 cm), fruit size (average fruit length 1.32 cm and average fruit width 1.33 
cm) and fruit weight (average 13.36 gm/10 fruits), respectively. The accession No. 028-46  was 
the highest in cluster weight  (average 48.83 gm/cluster) while  accession No. 015-46  was the 
highest in total soluble solid (sweetness) (average 19.75 ๐ brix). Accession No. 011-46 showed 
the best characteristics as edible fruit; fruit season and useful for best product; mao juice and 
mao wine.   
 
Keywords: Mao, Ma Mao, Mao Luang, Antidesma thwaitesianum Müell. Arg., Edible fruit, Yield  
component 
 
 
บทนํา 

เมา  มะเมา หมากเมา (Mao)  เปนชื่อที่ใช
เรียกกันโดยทั่วไปตามทองถ่ิน   มีการจัดจําแนก
ทางพฤกษศาสตรใหอยูวงศ Stilaginaceae  สกุล 
Antidesma  ประกอบดวย 60-70 ชนิด สามารถ
เจริญเติบโตไดดีในเขตรอนของทวีปแอฟริกา 
เอเชีย ออสเตรเลีย และหมูเกาะตางๆ ในมหาสมุทร
แปซิฟก ในประเทศไทยพบวาพืชในสกุลนี้สามารถ
ขึ้นไดทั่วทุกภาค (อราม คุมกลาง และ วินัย แสง
แกว, 2543) เมา เปนไมผลทองถ่ินที่พบทางภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน พบไดทั่วไปใน
จังหวัดสกลนคร อุดรธานี กาฬสินธุ เลย หนองคาย 
นครพนม และมุกดาหาร จากการสํารวจ พบวาเมา
มี 3 ชนิด คือ เมาหลวง มะเมาควาย และเมาไข
ปลา  ซึ่งเมาที่นิยมนําผลมาบริโภคและที่พบวามี
การวางจําหนายในตลาดทองถ่ิน มีเพียง 1 ชนิด 
คือ เมาหลวง (วินัย แสงแกว และ อราม คุมกลาง, 
2542) เมาหลวง  เปนไมผลยืนตนไมผลัดใบ 
(evergreen tree) ผลมีลักษณะฉ่ําน้ํา ขนาดเล็ก 
(small drupe) เมื่อเริ่มสุกผลจะมีสีแดงและ
เปล่ียนเปนสีมวงเขมถึงดําเมื่อสุกเต็มที่ (อราม คุม
กลาง และ วินัย แสงแกว, 2540)  

 
จากการวิเคราะหคุณคาทางโภชนาการเมา-

หลวง (A. thwaitesianum  Müell. Arg.) โดยกอง 

 
วิทยาศาสตรชีวภาพ  (2539) พบวาผลเมาสุกมี
คุณคาของสารอาหารที่จําเปนตอความตองการของ
มนุษยอยูมากมายหลายชนิด เชน  แคลเซียม 
เหล็ก  สังกะสี  และวิตามินบี1 บี2  อี และ ซี และท่ี
สําคัญมีกรดอะมิโนที่จําเปนตอรางกายมากถึง 18 
ชนิด จากจํานวน 20 ชนิดที่รางกายมนุษยตองการ 
การใชประโยชนจากเมาหลวง คือ นําผลสดมา
บริโภค และการนําผลสุกสีแดงมาตําคลายสมตํา 
เรียกวา ตําเมา   สรรพคุณตําเมาโดยรวมมีรส
เปรี้ยวหวาน ชวยระบายทอง ขับเสมหะ ฟอกโลหิต 
เปนอาหารบํารุงธาตุน้ํา  ผูที่เปนไขอีสุกอีใส หรือไข
ออกตุม ไขหมากไม หามรับประทาน  (อราม คุม
กลาง และคณะ, 2543)  การบริโภคผลเมาสุกใน
ปริมาณที่พอเหมาะมีสรรพคุณเปนยาระบาย 
นอกจากนี้ยังชวยบํารุงสายตาไดดี เมื่อมีอาการฟก
ช้ําดําเขียว ใชใบเมาไปอังไฟแลวมาประคบจะ
รักษาไดดี ใบเมาสดตําพอกรักษาแผลฝ เมาทั้งหา
ถือเปนยาอายุวัฒนะ ทําใหสุขภาพแข็งแรงเพ่ิมภูมิ
ตานทานโรค  ทางภาคเหนือใชยอดเมาไขปลาเปน
ผักใสแกงปลาและแกงเห็ดเผาะ (อราม คุมกลาง 
และ วินัย แสงแกว, 2543)   

 
ผลเมาสุกนํามาแปรรูปผลิตภัณฑตางๆ ที่ ได

ประดิษฐคิดคนแลว มี น้ําเมา  ไวนขาว  ไวนแดง 
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น้ําผลไมพรอมดื่ม น้ําผลไมชนิด squash แยมเมา  
และเมากวน (อราม คุมกลาง และ วินัย แสงแกว, 
2543)  เมา  เปนผลไมที่มีศักยภาพคอนขางสูงใน
การผลิตไวนผลไมหรือน้ําผลไมคุณภาพดี  แต
ปญหาสําคัญอยางหนึ่งในการทําไวน เมา  คือ 
ความไมสม่ําเสมอของผลิตภัณฑอันเนื่องมาจาก
ความแตกตางของวัตถุดิบ ซึ่งก็คือ ผลเมา (เสกสรร
วงศศิริ และคณะ, 2543) 

 
ดั งนั้ น  การศึกษาลักษณะเบื้ อ งตนและ

องคประกอบผลผลิต  จึงมีความจําเปนอยางยิ่ง 
ทั้งนี้ เพ่ือเปนขอมูลพ้ืนฐานในการคัดเลือกสายพันธุ
เมาที่เหมาะสมในการบริโภคผลสดและการบริโภค
น้ําคั้นจากผลิตภัณฑเครื่องดื่มตางๆ จากผลเมา
หลวง   นําไปสูการอยูดี กินดี มีสุขภาพพลานามัย
ที่แข็งแรงของชุมชนในทองถ่ินตอไป 
 
 
อุปกรณและวิธีการศึกษา 
อุปกรณ 

1.   สายตนเมาหลวงในจังหวัดสกลนคร  
2.  เครื่องมือ เชน เครื่องวัดคาความหวาน และ

เครื่องปนน้ําผลไม 
3.  อุปกรณบันทึกขอมูล เชน แบบบันทึกขอมูล 

ปากกา ดินสอ เวอรเนียคาลิปเปอร ไมบรรทัด
ฟุตเหล็ก ไมเมตร เทปวัดระยะ และแผนสเกล 

4.  อุปกรณเครื่องแกว เชน บีกเกอร กระบอก
แกวตวง และแทงแกวคน 

5.  อุปกรณอ่ืนๆ เชน ถุงกระดาษ ถาดแสตนเลส 
ผาโอลอน กระดาษชําระ  และกระดาษเลเบล 

 
วิธีการการศึกษา 

1.  สํารวจพันธุกรรมเมาหลวงในบริเวณอําเภอ
ตางๆ ของจังหวัดสกลนคร ระหวางเดือน
มิถุนายน 2546 ถึงเดือนกันยายน 2547 
บันทึกลักษณะเบื้องตนของสายตน และเก็บ
เกี่ยวผลผลิตโดยใชชอผลเมาหลวง 40  ชอ- 

    ผลตอสายตน สุมเก็บชอผลจากรอบทรงพุม  
2. ศึกษาองคประกอบผลผลิตของเมาหลวง โดย

เก็บขอมูลทางดานขนาดชอผล ขนาดผล 
น้ํ า หนั กช อผล  น้ํ า หนั กผล  สั ดส วนผล  
ปริมาณน้ําคั้น และคาความหวาน   

 
 
ผลและวิจารณผลการศึกษา 

จากการสํารวจและรวบรวมสายตนเมาหลวง
ในอําเภอภูพาน  อําเภอนิคมน้ําอูน อําเภอพรรณา
นิคม  อําเภอวาริชภูมิ และอําเภอสวางแดนดิน 
จังหวัดสกลนคร พบวาเมาหลวงมีการกระจาย
พันธุกรรมในทุกอําเภอ ทั้งตนที่มีอายุ 50 – 90 
กวาป (รูปที่ 1) และตนที่ปลูกสรางสวนขึ้นมาใหม
ในชวง 5-10 ปที่ผานมา สายตนเมาหลวงที่มีอายุ
มากจะพบวามีขนาดลําตน ความสูงตน และขนาด
ทรงพุมมากกวาสายตนที่มีอายุนอย สวนขนาดของ
ใบ ชอดอกชอผล จํานวนผลตอชอ ขนาดผล ระยะ
การสุกของผล และรสชาติของผลสุก มีความ
แตกตางกันไปตามแตละสายตนแมวาจะเจริญอยูใน
บริเวณเดียวกัน ซึ่งสอดคลองกับอราม คุมกลาง
และคณะ  ( 2 5 42 )  ร ายง านว า  เ ม า มี ค ว าม
หลากหลายทางพันธุกรรมอยูมาก และยังพบวาเมา
หลวงมีชอดอก 2 ประเภท คือ ชอดอกสายตนเพศ
ผูและชอดอกสายตนเพศเมีย     ซึ่งสอดคลองกับ
สุจิตรา ไชยฤกษ (2545) รายงานวา ลักษณะการ
ออกดอกแบบแยกเพศตางตน คือ แยกเปนตน
กะเทยและตนตัวเมีย ตนกะเทยมีลักษณะดอกเปน
ดอกกะเทยที่ไมสมบูรณ ทําหนาที่เปนดอกเพศผู 
(hermaphrodite function as male flower) ชอ
ดอกแบบ spike เมื่อเจริญเต็มที่อับละอองเกสรจะ
แตก ชอดอกเปลี่ยนจากสีแดงและแหงตายไปใน
ที่สุด สวนดอกเพศเมีย มีลักษณะแบบ spike หรือ 
raceme รังไขแบบ superior ประกอบดวยไข 2 อัน 
ดอกบานจากโคนไปปลายชอดอก  จากการศึกษา
พบวาผลเมาหลวงที่เปนตนกะเทยเกิดจากตนที่ได
จากการเพาะเมล็ดและไมสามารถใหผลผลิตได 
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เกษตรกรหรือผูสนใจปลูกสรางสวนเมาหลวง  ควร
เลือกตนพันธุของเมาหลวงที่ผานการขยายพันธุ
โดยวิธีการเปล่ียนยอดดวยสายพันธุดีแลว จะไดตน
ตัวเมียและใหผลผลิตคุมคาตอการลงทุนมากที่สุด  
โดยตนเมาหลวงสามารถใหผลผลิต เมื่ออายุ
ประมาณ 1-2 ปหลังปลูก  

 
จากการศึกษาองคประกอบผลผลิตของเมา

หลวงในชวงเดือนสิงหาคม-กันยายน ซึ่งเปนระยะ
เมาหลวงสุก ผลการทดลองมีดังนี้ 

 
1.  ความยาวชอผล 

จากการศึกษาความยาวชอผลของเมาหลวง  
12 สายตน โดยวัดจากขั้วชอผลจนสุดปลายผล
สุดทายของชอผล พบวาเมาหลวงมีความยาวชอผล
ที่แตกตางกันในแตละสายตน โดยเมาหลวงสายตน
ที่ 011-46 มีความยาวชอผลสูงสุดเฉล่ียเทากับ 
17.00 เซนติเมตร  (ตารางที่ 1) พบที่อําเภอภูพาน 
เปนสวนปลูกใหมประมาณ 5-6 ป  ซึ่งจากการ
เปรียบเทียบความยาวชอผลพบวาเปนลักษณะ
ประจําสายตน  ทั้ งนี้  ความยาวชอผลมีความ
แปรปรวนตามสภาพแวดลอมและฤดูกาล 

 
2.  วงรอบชอผล 

จากการศึกษาวงรอบชอผลของเมาหลวง 12 
สายตน โดยวัดบริเวณกึ่งกลางของชอผลโดยรอบ 
พบวาเมาหลวงสายตนที่ 003-47 มีความวงรอบชอ
ผลสูงสุด เฉล่ียเทากับ 10.00 เซนติเมตร (ตารางที่ 
1) ซึ่งวงรอบชอผลจะขึ้นอยูกับขนาดผลของเมา
หลวง สายตนที่มีผลขนาดใหญจะมีขนาดชอผล
ใหญสอดคลองกัน 

 
3.  จํานวนผลตอชอ 

จากการศึกษาจํานวนผลตอชอของเมาหลวง 
12 สายตน โดยนับจํานวนผลทั้งหมด พบวาเมา
หลวงสายตนที่ 011-46 มีจํานวนผลตอชอเฉล่ีย
สูงสุดเฉล่ียเทากับ 70.00 ผลตอชอ (ตารางที่ 1) 

ทั้งนี้  สายตนที่ 011-46 มีความยาวชอผลเฉล่ีย
มากที่สุดสงผลใหมีจํานวนผลตอชอสูงสุดตามดวย 
อยางไรก็ตาม จากการศึกษาครั้งนี้พบวาความ
หลากหลายทางพันธุกรรมของเมาหลวงมีทั้งผลสุก
แลวรวง และผลสุกไมรวงจากชอผล ดังนั้น การนับ
จํานวนผลตอชอ จึงนับเฉพาะผลที่ยังคงอยูบนชอ
ผล เม า เท านั้ น  ซึ่ ง ในการ เก็บ เกี่ ย วและการ
เคล่ือนยายผลผลิตเมาหลวงตองอาศัยความ
ระมัดระวังอยางยิ่ง 

 
4.  ความยาวผล 

จากการศึกษาความยาวผลของเมาหลวง 12 
สายตน พบวาเมาหลวงสายตนที่ 003-47 มีความ
ยาวผลเฉล่ียสูงสุดเฉล่ียเทากับ 1.32 เซนติเมตร 
(ตารางที่ 1) ความยาวผลแตกตางกันไปตามรูปราง
และขนาดของผลเมาหลวง ซึ่งเมาหลวงแตละสาย
ตนจะมีรูปรางลักษณะขนาดผลที่แตกตางกันไป
ตามลักษณะทางพันธุกรรมของเมา 
 
5.  ความกวางผล 

จากการศึกษาความกวางผลของเมาหลวง 12 
สายตน  โดยเมาหลวงสายตนที่ 003-47 มีความ
กวางผลสูงสุดเฉล่ียเทากับ  1.33 เซนติ เมตร 
(ตารางที่ 1)  ซึ่งสายตน 003-47 ใหความกวางผล
และความยาวผลสูงสุด ทําใหมีขนาดวงรอบชอผล
มากที่สุดตามไปดวย ทั้งนี้ ความกวางผลเมาหลวง
มีความแตกตางกันเนื่องจากรูปรางและขนาดของ
ผล อันเนื่องมาจากความหลากหลายทางพันธุกรรม
ของเมา  

 
6.  น้ําหนักผลทั้งชอ 

 จากการชั่งน้ําหนักชอผลของเมาหลวง 12 
สายตน โดยเมาหลวงสายตนที่ 028-46 มีน้ําหนัก
ผลทั้งชอสูงสุดเฉล่ียเทากับ 48.83 กรัม (ตารางที่ 
2) ความแตกตางของน้ําหนักชอผลเมาหลวง
เนื่องจากลักษณะโดยรวมของผลผลิตเมาหลวงไม
วาจะเปนความยาวชอผล วงรอบชอผล จํานวนผล
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ต อ ช อ  ขนาดแล ะ รู ป ร า ง ข อ งผล เ ม า ห ล ว ง 
องคประกอบเหลานี้สงผลใหน้ําหนักชอผลมีความ
แตกตางกันในแตละสายตน 
 
7.  สัดสวนผลสีขาว-เขียว : ชมพู-แดง  : ดํา 

จากการแยกสัดสวนสีผลขาว-เขียว : ชมพู-
แดง : ดํา ของเมาหลวง 12 สายตน  พบวาเมา
หลวงมีสัดสวนที่แตกตางกันอยางเดนชัด โดยเมา
หลวงตนที่ 011-46 มีสัดสวนผล ขาว-เขียว:ชมพู
แดง:แดง:ดํา ดีที่สุดเฉล่ียเทากับ 0 : 0 : 100 ผล 
(ตารางที่  2 )  ความแตกต างของ สัดส วนผล 
เนื่องจากเมาหลวงมีการสุกแกไมพรอมกันภายใน
ชอผล จากการศึกษาพบวามีทั้งผลสุกแลวรวงและ
ผลสุกไมรวงหลุดจากชอผล ลักษณะพันธุกรรม
แบบนี้มีผลกระทบอยางมากในคุณภาพของผลผลิต
เมาหลวงในการนําไปแปรรูปเปนผลิตภัณฑตางๆ 
หรือการจําหนายผลสดเพื่อบริโภค 
 
8.  น้ําหนัก 10 ผล 

จากการชั่งน้ําหนัก 10 ผลของเมาหลวง 12 
สายตน พบวาเมาหลวงตนที่ 003-46 มีน้ําหนัก 10 
ผลเฉล่ียสูงสุดเทากับ 13.86 กรัม (ตารางที่ 2) 
แมวาเมาหลวงที่ชั่งน้ําหนักจะมีจํานวนผลเทากัน 
แตเนื่องจากเมาหลวงแตละตนมีขนาดและรูปราง
ของผลที่แตกตางกันสงผลใหน้ําหนักผลที่ไดมี
ความแตกตางกัน 
 
9.  ปริมาณน้ําคั้น 

จากการหาคาความหวานของเมาหลวง 12 
สายตน โดยใชผลเมาหลวงสุกจํานวน 500 กรัม 
นํามาปนดวยเครื่องปนน้ําผลไมและคั่นเอาแตน้ํา
เมาสด  พบวาเมาหลวงสายตนที่ 011-46 ให
ปริมาณน้ําคั้นสูงสุดเฉลี่ยเทากับ 578 มิลลิลิตร 
(ตารางที่ 2) ปริมาณน้ําคั้นของเมาหลวงมีความ
แตกตางกันอยูมาก เปนผลสืบเนื่องมาจากลักษณะ
รูปรางและขนาดของผล  รวมถึงความฉ่ําน้ําของผล
เมาหลวง 

10.  คาความหวาน 
จากการศึกษาคาความหวานของเมาหลวง 12 

สายตน โดยใชปริมาณน้ําคั้นของผลเมาสุกสีดํา 
พบวาเมาหลวงสายตนที่ 015-46 มีคาความหวาน
สูงสุดเฉล่ียเทากับ 19.75 องศาบริกซ (ตารางที่ 2) 
แมวาจะใชผลเมาสุกสีดํา ซึ่งถือวาเปนผลที่อยูใน
ระยะสุกแกเต็มที่ พบวาคาความหวานของผลเมาที่
วัดไดมีคาความหวานอยูในชวง 12.00 ถึง 19.75 
องศาบริกซ  ทั้งนี้ อาจเปนผลเนื่องมาจากความ
หลากหลายทางพันธุกรรมที่พบวามีอยูมากของเมา
หลวง 

 
จากการศึกษาพบวาผลเมาหลวงมีลักษณะ

ขององคประกอบผลผลิตที่แตกตางกันในแตละสาย
ตน ซึ่งสมพร พัฒนกําจร (2542) กลาววา ความ
หลากหลายและความแปรปรวนทางพันธุกรรม มี
ผลตอลักษณะทางพันธุกรรมเปนอยางมาก แมวา
พืชนั้นจะอยูในแหลงเดียวกัน หรือตางแหลงกันก็
ตาม และเมาหลวงแตละสายตนมีลักษณะดีเดน
แตกตางกันออกไป เชน ขนาดของชอผล ขนาดผล 
สีของผลระยะสุก ปริมาณน้ําคั้น รสชาติ และกล่ิน 
เปนตน (รูปที่ 2) สําหรับเมาหลวงที่เหมาะสมตอ
การนําไปบริโภคผลเมาหรือการคั้นน้ําเพ่ือแปรรูป
ผลิตภัณฑเครื่องดื่ม จากผลการศึกษาพบวาสาย
ตน 011-46 มีแนวโนมใหองคประกอบของผลผลิต
ดีที่สุด โดยมีลักษณะดีเดนที่สัดสวนสีผลที่มีสีดําทั้ง
ชอ ซึ่งเปนจุดเดนที่ผูบริโภคนิยม  และสามารถลด
ตนทุนการคัดเลือกผลเมาเ พ่ือการแปรรูปทํา
เครื่องดื่มลงไปไดอยางมาก ประกอบกับผลผลิตอยู
ในเกณฑดีมีคุณภาพ  โดยอราม คุมกลาง และ 
วินัย แสงแกว (2543) รายงานวา ผลเมาสุกราคา
กิโลกรัมละ 15-60 บาท ขึ้นอยูกับปริมาณและ
คุณภาพของผลผลิตและอาจสูงถึงกิโลกรัมละ 80-
100 บาท กรณีที่มีการคัดคุณภาพเฉพาะผลขนาด
ใหญพิเศษสีสันสม่ําเสมอ   
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ตารางที่ 1: ลักษณะความยาวชอผล วงรอบชอผล จํานวนผลตอชอ ความยาวผล และความกวางผลของ      
เมาหลวง 12 สายตน 

สายตนที ่ ความยาวชอผล 
(เซนติเมตร) 

วงรอบชอผล 
(เซนติเมตร) 

จํานวนผลตอชอ 
(ผล) 

ความยาวผล 
(เซนติเมตร) 

ความกวางผล 
(เซนติเมตร) 

011-46 17.00 6.70 77.00 1.19 1.18 
015-46 11.79 8.91 32.80 1.08 1.10 
016-46 12.72 8.06 46.60 1.02 0.95 
024-46 15.56 9.19 62.47 1.04 1.14 
026-46 13.75 8.62 37.85 1.08 1.02 
027-46 16.15 9.80 70.15 1.04 1.04 
028-46 11.57 9.23 48.83 1.07 1.04 
029-46 10.96 8.45 52.83 0.86 0.84 
030-46 14.96 9.44 41.58 1.08 1.09 
003-47 13.12 10.00 37.13 1.32 1.33 
037-47 13.58 7.454 43.40 0.85 0.88 
038-47 11.34 8.26 42.23 0.98 0.95 

 
 

 

ตารางที่ 2: น้ําหนักผลทั้งชอ สัดสวนผล น้ําหนักผล ความหวาน และปริมาณน้ําคั้น ของเมาหลวง 12 สายตน 
สายตนที ่ นํ้าหนักผลทั้งชอ 

(กรัม) 
สัดสวนผล 

สีขาว-เขียว:ชมพู-แดง:ดํา 
นํ้าหนัก 10 ผล 

(กรัม) 
ปริมาณนํ้าค้ัน 

(มิลลิลิตร) 
ความหวาน 

(0บรกิซ) 
011-46 46.60 0 : 0 : 100 6.00 578 12.66 
015-46 24.86 2.15 : 14.65 : 83.20 7.79 275 19.75 
016-46 24.81 0.21 : 34.84 : 64.95 5.49 308 18.00 
024-46 46.03 2.99 : 16.28 : 80.73 7.59 315 15.00 
026-46 21.82 0.18 : 18.82 : 81.00 6.21 278 18.00 
027-46 43.67 5.29 : 23.33 : 71.38 6.30 330 17.30 
028-46 48.83 13.89 : 10.38 : 75.73 6.86 335 18.00 
029-46 18.61 0.28 : 43.19 : 56.53 3.74 330 12.00 
030-46 30.40 0 : 14.45 : 85.55 7.46 310 14.00 
003-47 41.82 11.89 : 10.80 : 77.31 13.86 290 14.60 
037-47 30.40 2.21 : 43.75 : 54.05 3.86 280 18.00 
038-47 21.65 0.87 : 31.24 : 67.89 5.26 300 15.00 
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การประชุมวิชาการทรัพยากรไทย : สรรพสิ่งลวนพันเกี่ยว  (ภาคโปสเตอร  หนา 411-419)                                                       418 

 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 2: ชอผลเมาหลวงสายตน 011-46 (ก.) สายตน 015-46 (ข.) สายตน 016-46 (ค.) สายตน 027-46 (ง.) สายตน 028-46 (จ.) และสายตน 003-47 (ฉ.) 

ข.

ง. จ. ฉ. 

ก. ค.
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สรุปผลและขอเสนอแนะ 
1.  เมาหลวงที่เหมาะสมตอการบริโภคผลสด 

คือ สายตน 011-46 มี ลักษณะของชอผลยาว 
จํานวนผลตอชอมาก  ใหขนาดผลใหญ  สีผลดําทั้ง
ชอ และรสชาติดี   

2. การใชประโยชนจากน้ําคั้นเพ่ือพัฒนา
ผลิตภัณฑเครื่องดื่มจากเมาหลวงดีที่สุด คือ สาย
ตน 011-46 ใหปริมาณน้ําคั้นสูงสุด 578 มิลลิลิตร
ตอผลเมาสุก 500 กรัม ประกอบกับลักษณะผลสุก
สม่ําเสมอไมตองคัดเลือกสีผล    

3. ในการศึกษาครั้งนี้เปนการดําเนินการใน 5 
อําเภอ ของจังหวัดสกลนครเทานั้น  จึงตองมี
การศึกษาเพิ่มเติมในอําเภออื่นๆ ตอไป ทั้งนี้ 
เพ่ือใหไดสายตนเมาที่เหมาะสมตอการบริโภคผล
สดและการพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่มจากเมาหลวง  
เพ่ือตอบสนองความตองการของเกษตรกรและ
วิสาหกิจชุมชนตอไป   
 
 
กิตติกรรมประกาศ 

ขอกราบขอบพระคุณเจาของตนเมาหลวงทุก
สายตนที่ใหความอนุเคราะหในการบันทึกขอมูล 
ขอขอบคุณนางสาวนิตยา  นามโคตร นายอชิร  
ปล่ังกลาง นางสาวพอเกษ  โสตะวงษ และผูที่มี
ส ว นช ว ย เห ลื อซึ่ ง มิ ไ ด เ อ ยน าม ใน ร าย ง าน
ผลการวิจัยฉบับนี้  
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